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Agregando renda as familias agroextrativistas
no MS e a protecao do Cerrado
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(TURIVENUIVI (NS
0 Projeto

Apoiado pela Fundacao Banco do Brasil, o projeto é executado
pela Ecoa em parceria com o Centro de Producao, Pesquisa e
Capacitacdo do Cerrado (CEPPEC). Nosso intuito e estruturar a
coleta do baru em dez comunidades do Mato Grosso do Sul,
atendendo mais de 200 extrativistas. Além disso, tambem
apoiamos a logistica de escoamento e

comercializacao do produto.

E uma organizacdo ndo gover-
namental que tem como objeti-
VO estabelecer um espaco para
reflexao, formulacoes, debates,
alem de desenvolver projetos e
politicas publicas para a con-
servacao ambiental e a susten-
tabilidade tanto no meio rural,
guanto no meio urbano.

E uma organizacao formada por

agricultores familiares do assentamento
Andalucia, em Nioaque (MS), que proporciona

a geracao de renda e melhoria da qualidade de
vida das familias coletoras atraves do extrativismo
sustentavel. O Centro é referéncia Nno processa-
mento e comercializacao do baru no pais.

execucao parceria apoio



Encerramos a safra de 2021 com a certeza de que Nnosso
projeto alcancou seus principais objetivos! Os desafios estabele-
cidos eram agregar renda, promover o extrativimo e divulgar a
importancia do trabalho realizado pelas tamilias extrativistas. Ao
longo do ano, as metas foram alcancadas por meio de ativida-
des importantes como visitas a comunidades, divulgacao de vi-
deoaulas, articulacao entre familias extrativistas, apoio na
compra e venda de frutos e castanhas e infraestrutura de bene-
ficiamento e armazenamento e expansao da colheita de baru.

Vamos conhecer as atividades desenvolvidas no pro-
jeto até agora?

COMPRA DO VEIGULD

Em agosto, foi adquirido um Wolksvagen Gol 1.0 para auxiliar
na logistica do projeto. Com o carro comprado, a equipe pode fi-
nalmente iniciar as visitas nas comunidades, realizar a articula-
Cd0 com 0s extrativistas parceiros, fazer o transporte de frutos
colhidos e dar andamento as proximas etapas do trabalho.




VISITAS AS
COMUNIDADES

A ida até as comunidades toi uma importante etapa do Nosso pro-
et () contato direto cofn o5 amlias permiti cornpreesnaer
melhor a realidade e caracteristicas de cada uma das comunida-

des envolvidas no Nnosso trabalho.

Nas visitas, a equipe apresentou o projeto para os moradores e re-
alizou mapeamento das familias interessadas. Alem disso, foram
avaliadas a existéncia de espécies nativas, como bocailva, pequi e
O proprio baru, o potencial de cada uma das comunidades para o
extrativismo sustentavel com espécies nativas e a necessidade de
fortalecimento de iniciativas ja existentes.

Agora, 0 Intuito é seguir promovendo a articulacao entre as comu-
nidades para que todos os envolvidos crescam juntos com O au-
mento do extrativismo sustentavel no Mato Grosso do Sul!

Municipios

envolvidos diretamente no projeto

Anastacio

Aquidauana

Bonito

Corguinho

Nioaque g ;



Veja Um pouco mais tas
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A articulacao promovida pelo projeto na safra de 2021 gerou di-
Versos resultados positivos e superamos as expectativas de co-
Iheita devido ao esforco de todos os envolvidos

Vamos conhecer alguns dos resultados?

Aumento de pessoal envolvido: Com novos cadastros,
69 familias participaram da ultima colheita. Sao cerca de
200 pessoas diretamente envolvidas!

Aumento da safra: Tivemos um aumento de 13 toneladas
em relacao a safra do ano passado. Em 2021, foram 68 toneladas
de baru e 1375 sacas do fruto coletadas pelas tamilias extrativistas.

Geracao e distribuicao de renda: Apds o processamento e
guebra do baru, foram extraidos 2700 kg de castanha, o que
deve gerar cerca de R$120 mil distribuidos entre as familias e
nvolvidas Nno processo.

Expectativas para proxima safra: Com os resultados
DOSItiVOS gue tivemos, as expectativas sao altas para a proxima
safral Alem do aumento de familias cadastradas e da colheita em si,
esperamos aumentar o alcance da articulacao entre extrativistas,
expadindo o projeto para outras cidades.
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BOA NOTICIA PARA A PROXIMA SAFRA!

Em visitas feitas no fim de 2021 nas comunidades, a equipe
do projeto identificou que 0s baruzeiros ja estao florescen-
do! A quantidade de flores avistadas é uma oOtima noticia
para a proxima safra.

Durante a florada, as arvores soltam delicadas flores bran-
cas, que dao lugar aos cachos marrons claros de barus,
atraindo animais silvestres da regiao e contribuindo com a
preservacao da biodiversidade local.

Ate chegar a proxima colheita, seguiremos observando e
acompanhando o processo de florada que promete gerar
uma excelente safra.
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Segredo do Celradae
Que tal utilizar o baru em uma receita deliciosa, simples e barata?
O Segredo do Cerrado é capaz de agradar qualquer um! Em

2011, o doce foi até premiado: recebeu o certificado de prata no
salao gastronomico internacional de turismo em Campo Grande.

INGREDIENTES

Castanhas de baru torradas descascadas
Farinha de baru

Base de leite condensado,

Colher de cha manteiga

Pitada de sal

COMO FAZER

Leve 0 leite condensado e a manteiga ao fogo baixo para
apurar por uns 10 minutos, mexendo sempre. A mistura
precisa ficar em “ponto de bala”, nao pode ficar leitosa. Para
testar o ponto, coloque um pouco da massa em agua. Se a
massa descer e se unir, vai estar no ponto para enrolar os
docinhos.

Espere esfriar, abra a massa e unte as maos para fazer belis-
cOes envolvendo a castanha do baru. Depois, passe o doce
na farinha de baru, que vocé pode fazer em casa mesmo, tri-
turando a castanha no liquidificador.

Esta pronto o Segredo do Cerrado, agora é so degustar!

A receita rende cerca de 40 docinhos
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